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FLEISCHHAUEREI
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Weil es in unserer Natur liegt, ...
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Wir sind ein Lebensmittel 
erzeugender Betrieb, 
der sich von der 
Landwirtschaft und 
dem Viehhandel zur 
modernen Fleischhauerei 
entwickelt hat. Um den 
Anforderungen und 
Erwartungen der Kunden 
und Verbraucher gerecht 
zu werden, setzen wir 
auf Qualität, Innovation, 
Natürlichkeit und 
Nachhaltigkeit in allen 
Bereichen.

Unser Anspruch ist es,  
aus hochwertigen, 
heimischen 
Grundprodukten sichere 
und qualitätsvolle 
Nahrungsmittel für die 
Region zu produzieren.

Renate Ozlberger, MBA  
Ing. Othmar Ozlberger

Geschäftsführende 
Gesellschafter

FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

PHILOSOPHIE
qualitativ/innovativ/zeitgemäß
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Mein Ziel ist es, das Begonnene zeitgemäß 
fortzuführen, und stets die Qualität vor Quantität zu 
stellen.

Weil es in unserer Natur liegt, ...

OTHI

Nach meiner 
Ausbildung zum 
Lebensmitteltechnologen 
und Fleischermeister 
bin ich 2010 in den 
elterlichen Betrieb 
eingestiegen und bin seit 
2014 geschäftsführender 
Gesellschafter.
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1890

Landwirt/Viehhändler/
Fleischhauer/Wirt

Lebendvieh wird in 
die Schweiz exportiert 
- ein Knecht fährt im 
Viehtransporter mit.

1980

Fleischhauerei/
Viehhandel

Viehhandel verliert an 
Bedeutung - Großkunden/
Detail/Gastro/Party-Service

1950

Landwirt/Viehhändler/
Fleischhauer

Viehhandel überwiegt

2010

Fleischhauerei

Großkunden/Detail/
Gastro/Party-Service/
Online Steakshop/Wild/
Hundefutter

FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

IM WANDEL DER ZEIT
Alois/Hans/Hans/Othmar Alfred/Othmar Paul/Othmar Josef
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Weil es in unserer Natur liegt, ...

EINST & JETZT
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FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

...

UM DIE RESSOURCEN FÜR
EINE 7. GENERATION ZU 
SICHERN
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Weil es in unserer Natur liegt, ...

Fleischhauer und 
Landwirt arbeiten 
partnerschaftlich am 
gemeinsamen Ziel, die 
Umwelt in der Region zu 
schützen, Ressourcen 
zu schonen und die 
Lebensqualität der 
nächsten Generation zu 
sichern.
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FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

SEIT GENERATIONEN FÜR GENERATIONEN
Ein Familienunternehmen seit 1890
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Weil es in unserer Natur liegt, ...

Energie

• Hackschnitzelheizung 
aus eigenem Forst

• PV Anlagen
• Wärmerückgewinnung
• E-Auto
• Eferdinger Landl 

Schwein
• kurze Transportwege

Mitarbeiter

• sichere Arbeitsplätze 
in der Region

• Erhaltung des 
Handwerks durch 
Lehrlingsausbildung

Rohstoffe aus der 
Region

• Landwirte
• Bäcker
• Eier
• Fisch
• Wild
• Honig
• Dienstleistungen

WEIL ES IN UNSERER NATUR LIEGT, 
Heute auf Morgen zu achten.
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FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

GESCHÄFTSFELDER

Detailgeschäft/
Nahversorger

Ein modernes 
Detailgeschäft mit dem 
Anspruch höchster 
Qualität. Spezialitäten aus 
der eigenen Produktion 
und eigener Schlachtung. 
Frischer Fisch, heimisches 
Wild, dry aged Steaks, ...

Alles aus der Region. 

Partyservice und 
täglich frisches Essen 
hausgemacht.

Gemeinschafts- 
verpflegung

Tägliche Anlieferung von 
Fleisch- und Wurstwaren 
sowie innovativen 
Halbfertigprodukten, 
frisch und pünktlich 
geliefert.

Versorgungssicherheit, 
auch im Falle eines 
Black Outs.

Gastronomie

Regionale Qualität für den 
Gast.

Party-Service

Catering, Fingerfood und 
Brötchen für jeden Anlass.

Wild

Heimisches Wild aus 
unseren Wäldern.
(80% Export)

Hundefutter

Nachhaltigkeit heißt auch, 
die Verarbeitung aller 
anfallenden Produkte aus 
eigener Schlachtung. 

Bestes Hundefutter zum 
Barfen.

Grill Workshops

Das besondere Highlight 
für Grillfreaks.

Online Steakshop/
am Puls der Zeit

Dry aged Spezialitäten 
online bestellen. Beste 
Qualität von heimischen 
Rindern.
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Weil es in unserer Natur liegt, ...

AM PULS DER ZEIT 
... der verlässliche Geschäftspartner

Wir bemühen uns, den kontinuierlich ändernden Marktbedingungen gerecht zu 
werden, offen für Neues zu sein und potenzielle Kundenwünsche zu erfüllen.

Wir entwickeln Halbfertigprodukte für Gemeinschaftsverpflegungen, um dem 
Mangel an Fachpersonal entgegenzuwirken. 
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FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

WIR
9 Bereiche, 1 Team
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Weil es in unserer Natur liegt, ...
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FLEISCHHAUEREI
OZLBERGER

Fam. Doppelmayr Fam. Falzberger

REGIONAL/GENFREI/ARTGERECHT
für eine gesunde Umwelt

Qualität vor Quantität

Die Landwirte sind es, die sich darum kümmern, ihre Tiere artgerecht zu halten und 
ihnen eine natürliche Umgebung zu bieten, um eine hohe Qualität des Fleisches 
und der tierischen Produkte zu gewährleisten. Für das Vieh werden Grünflächen und 
weite Wiesen geboten, sodass das Tierwohl seinem Anspruch gerecht wird.

Das „Eferdinger Landl Schwein“ ist eine Eigenmarke der Fleischhauerei Ozlberger, 
die genau das garantiert.

Regional, gentechnikfrei und artgerecht für eine gesunde Umwelt. 
Kontrolliert von LACON, einer unabhängigen Kontrollstelle.
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ZERTIFIZIERT
Wir sind zertifizierter Erzeuger

PARTNER

Weil es in unserer Natur liegt, ...
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IM 
WANDEL

DER
 ZEIT

Fleischhauerei Ozlberger GmbH

Kirchenplatz 13
4081 Hartkirchen

+43 7273 6362
www.ozlberger.com


